
Incontro sul tema:

Il vino biologico italiano all'arrivo del regolamento
europeo sulla vinificazione biologica

Venerdì 6 febbraio 2009

Enoteca Italiana

Bastione San Filippo – Fortezza Medicea

Piazza della Libertà 1 - Siena

Programma dei lavori
10:00 Saluti e introduzione dei lavori

Mariagrazia Mammuccini - Amministratore ARSIA;

ValentinoValentino - residente Associazione Città del Vino;

Claudio Galletti - presidente Enoteca Italiana.

10:30 Come misurare l'impatto ambientale della viticoltura biologica:
Matteo Balderacchi - Università del Sacro Cuore di Piacenza.

10:50 Le tecniche di cantina che più si addicono alla vinificazione biologica: Gianni Trioli - Vinidea.

11:20 L'esperienza nelle cantine pilota ORWINE: Alessandro Triantafillidys - AIAB.

11:40 La proposta di regolamento europeo: Cristina Micheloni - AIAB.

12:10 Il Progetto Bio 360° - prima analisi del sondaggio sui consumatori:
Alessandra Panunti - Enoteca Italiana.

12:40 Discussione e presentazione con degustazione delle esperienze di vinificazione con i protocolli ORWINE.

13:30 Conclusioni e buffet con banco di assaggio dei vini del Progetto “Bio 360°”.

Moderatore: Carlo Cambi - Giornalista enogastronomico

La partecipazione e le degustazioni sono gratuite ed aperte a tutti gli interessati.

Per informazioni: Ente Vini - Enoteca Italiana, Tel. 0577228819, e-mail: segreteria@enoteca-italiana.it
AIAB, Tel. 0645437485, e-mail: cscientifico@aiab.it

Come raggiungere l'Enoteca Italiana a Siena:
In treno: dalla stazione ferroviaria di Siena ci sono diversi autobus (2,12, 8 ecc.) che vanno in direzione della For-
tezza Medicea. Scendere in piazza Gramsci o piazza del sale. In entrambi i casi ci si trova a 50m dal luogo dell'in-
contro.
In automobile: uscita autostradale Siena ovest, seguire le indicazioni “stadio” e “centro”. L'Enoteca si trova al-
l'interno della Fortezza Medicea e tutta la zona è provvista di parcheggi a pagamento. Quello più vicino è intorno
alle mura della Fortezza, in zona giardino la Lizza.

Negli ultimi tre anni il progetto europeo ORWINE ha operato per mettere a punto e valutare le tecniche enologiche e

fornire alla Commissione Europea il supporto scientifico per redigere un regolamento sulla vinificazione biologica

in grado di rispondere alle esigenze dei produttori e dei consumatori. L'incontro sarà occasione per discutere i con-

tenuti della proposta normativa prima che essa venga approvata, per confrontarsi sulle tecniche di cantina speri-

mentate all'interno dello stesso progetto ORWINE e per conoscere i risultati dell'indagine condotta dall'Enoteca

Italiana con il progetto BIO 360°.


